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ATAG four multifonction avec vapeur - 60cm - CS8611D

TVA incl.

A+
Numéro d'article

EAN

Marque

| Description du produit

EXECUTION

four multifonctions avec fonctions vapeur a part entiere
simple d'utilisation, grace a I'écran tactile TFT 6" et au bouton
rotatif

volume : 71 litres, 5 niveaux de grille avec rail télescopique
sur 2 niveaux

température maximale du four : 250°C

éclairage intérieur LED de luxe, réglable et a intensité
variable

porte avec systéme soft open et soft close

réservoir d'eau dans le tableau de commande (1,2 litre)

PARTICULARITES

pas de raccordement a I'eau nécessaire

encastrement possible : armoire colonne, sous le plan de
travail

programme d'étalonnage spécial : régle votre four pour une
gestion de la température aussi stable que possible

fonction de réduction de la vapeur : la porte s'ouvre
temporairement pour laisser la vapeur s'échapper lentement
360° Airflow : circulation d'air contrélée pour une bonne
répartition de la chaleur

design cadre : le cadre fermé s'adapte a merveille a tous les
styles de cuisine

FONCTIONS DU FOUR

température du four réglable par paliers de 5°C, de 30 a
250°C

12 fonctions four : air pulsé, air pulsé éco, air pulsé sec,
chaleur de sole, chaleur de sole et chaleur de vo(ite, chaleur

MAGASIN CONTACT

JADI Tél. 02 245 25 89
Rue du Duc 27 info@jadi.be

1150 Sint-Pieters-Woluwe jadi.crownbasepro.be

TVA BE 0436.774.172

27449,00 €

Payable en éco-cheques

CS8611D

8715393401281

ATAG

HEURES D'OUVERTURE
Lu-Ve  09:00-12:30 - 13:30-17:30
Sa-Di Fermé

ATAG

we love to cook
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de sole et chaleur de vodte 30 %, chaleur de sole et chaleur
de volte 70 % - SlowCooking, chaleur de sole et chaleur de
vo(te avec ventilateur, chaleur de sole avec air pulsé, grand
gril, grand gril + air pulsé, petit gril + air pulsé - AirFry
FastCool : ventilation supplémentaire pour accélérer le
refroidissement de votre four

FONCTIONS VAPEUR

température réglable par paliers de 1°C, de 30 a 100°C

5 niveaux d'intensité de vapeur réglables

ProSteam : une cuisson a la vapeur efficace et précise au
degré pres, pour une qualité professionnelle

AddSteam : ajoute de la vapeur pendant I'exécution d'une
fonction four

FONCTIONS COMBINEES

2 fonctions combinées four et vapeur avec 5 niveaux
d'intensité

air pulsé avec vapeur : cuisson a plus haute température,
sans dessécher

chaleur de sole et de vodte, ventilateur avec vapeur : un
coeur tendre avec une crolte croustillante

FONCTIONS GENERALES

Favoris : enregistre facilement jusqu'a 50 réglages favoris
cuisson en plusieurs étapes : programme successivement
plusieurs fonctions du four

fonctions supplémentaires : préchauffage extra rapide,
maintien au chaud, chauffe-assiettes, décongélation,
stérilisation, séchage d'aromates et pasteurisation

des programmes automatiques clairs, classés par catégorie :
ingrédients en vrac, pate et pain ou encore repas complets,
plats surgelés, pizzas et lasagnes

fonction de régénération pour le réchauffage professionnel
des plats sans dessechement

COMMANDES

simple d'utilisation grace au bouton rotatif interactif et a
I'écran TFT tactile

timer numérique : régle plusieurs minuteries successivement
temps de préparation et heure de fin de cuisson
programmables (départ différé)

| spécifications

GENERAL
Modele 745830 Garantie légale
Catégorie Four combiné vapeur encastrable Type de commande
Couleur Inox
RACCORDEMENT
Alimentation en eau Réservoir d’eau
MAGASIN CONTACT HEURES D'OUVERTURE
JADI Tél. 02 245 25 89 Lu-Ve
Rue du Duc 27 info@jadi.be Sa-Di
1150 Sint-Pieters-Woluwe jadi.crownbasepro.be

TVA BE 0436.774.172

2 jaar

Bouton(s) rotatif(s) & écran tactile
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DIMENSIONS
Capacité

Hauteur

CONNECTIVITE

Commande via application

FONCTIONS

Fonction four

Fonction micro-ondes

INSTALLATION

Hauteur maximale de niche
Hauteur minimale de niche

Largeur maximale de niche

SUPPLEMENTAIRE

Sonde de température

MAGASIN

JADI

Rue du Duc 27

1150 Sint-Pieters-Woluwe
TVA BE 0436.774.172

711

597 mm

Oui

Non

590 mm

590 mm

560 mm

CONTACT

Tél. 02 245 25 89
info@jadi.be
jadi.crownbasepro.be

Largeur

Profondeur

Nettoyage

Largeur minimale de niche

Profondeur minimale de niche

HEURES D'OUVERTURE

597 mm

565 mm

Hydrolyse

560 mm

550 mm

Lu-Ve  09:00-12:30 - 13:30-17:30

Sa-Di  Fermé
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